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Vorspeisen & Salatstation

Antipasti-Platte (gegrilltes Gemuse, Oliven, Peperoni)
Réucherfisch-Variation mit Sahnemeerrettich
Brot- & Dip-Station mit Sauerteigbrot, Laugengebéck und Dips
Kleine Suppenschale: Kirbiscremesuppe
Frische Salatbar mit hausgemachten Dressings

Hauptgerichte

Fleisch: Rinderbraten in Rotweinsauce | Schweinekrustenbraten mit Rotbiersauce

H&ahnchenbrust mit Krauterkruste
Fisch: Lachsfilet mit Zitronen-Dill-Sauce
Vegetarisch: Gemiise-Curry mit Kichererbsen | Spinat-Ricotta-Lasagne

Beilagen
Kartoffelgratin | Spatzle | Knédel | Rosmarinkartoffeln | Marktgemdse

Dessert & Kase

Mitternachtssnack
(ab 00:15 Uhr im Gastraum)
Original Malzwerk-Currywurst mit hausgemachter Sauce | Sauerteigbrot

Buffet + Getréankepauschale: 89.00 € pro Person

B0 0

Getrankepauschale (20:00-01:00 Uhr) beinhaltet:
Eichbaum-Biere vom Fass | Offene Weine (weiB3 & rot) | Prosecco |
Limonaden, Wasser, Kaffee & Tee | Auswahl an Longdrinks/Cocktails |
Sekt zum AnstoBen um Mitternacht
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Wir lassen das Jahr in entspannter Stimmung gemeinsam ausklingen!

Kaiserschmarrn mit Apfelmus | Brownies mit Friichten | Kasebrett mit Trauben

Freut Euch auf gutes Essen, gemiitliche Atmosphére und stimmungsvolle Hintergrundmusik.

Natirlich stoBen wir gemeinsam mit einem Glas Sekt auf das neue Jahr an -
wer mag, gerne auch mit einem kihlen Bier.

Unser AuBenbereich wird ebenfalls ge6ffnet, damit wir drauBen das Feuerwerk

in vollen Zigen genieBen kénnen.
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